NA KAZDA KIESZEN

PIEROGI OLBRZYMY Z PIECA 26.00
PIEROGI Z MIESEM 22,00
PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI 22.00
PIEROGI RUSKIE 22.00
PIEROGI Z OWOCAMI 22.00
MIX PIEROGOW 30.00
{0 WYBORU 15 5ZTUK)

PLACKI ZIEMNIACZANE

PRZYGOTOWYWANE TRADYCY|NIE

- PO ZBOJNICKU 28.00
- Z SOSEM PIECZARKOWYM 22.00
- SOLO 15.00
STAROPOLSKI ROSOL Z MAKARONEM 8,00
ZUPA Z POLSKICH POMIDOROW 8.00
ZUREK BABUNI 15.00
KWASNIK Z ZERERKIEM 17.00
FLACZKI MUCHARSKIE 18.00
BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI 15.00
BARSZCZ CZERWONY Z KROKIETEM 16.00

DANIA GEOWNE

TRADYCYINY KOTLET SCHABOWY
SCHABOWY SZEFA’

POLEDWICZKI WIEPRZOWE
W S0O5IE BOROWIKOWYM

ZEBERKA PIECZONE,
PODAWANE NA DESCE BUKOWE])

FILET DROBIOWY PANIEROWANY
DE VOLAILLE

SPECJALNOSC ZAPIEKANA
Z SEREM ZOETYM 1 ZURAWINA

KORYTKO DLA 2 OSOB

CEOTLET SCHMBOWY, 2EBERKO. FILET SCUTE 2 SOGEM HECEAR KDWY,
W PIERCHGOMW, FIEMMIAKL, FLACKE] T1ERMILACEANE, SURGWEL

RYBY

KOMPOZYC|A SLEDZIOWA

CEMY £& 1LG:

PLONACY PSTRAG ZAWO)SKI
DORSZ PANIEROWANY

DORSZ W JARZYNACH

DORSZ GRILLOWANY,
PODAWANY Z SOSEM BOROWIKOWYM

15.00
25,00

32.00

26.00

15.00
20.00

25.00

100.00

17.00

17.00
15.00

15.00
20.00

NAPOJE GORACE

RAWA CZARNA 8.00
LATTE 13.00
CAPUCCINO 10.00
ESPRESSO 8.00
KAWA PO TURECKU 6.00
KAWA SERWOWANA W TYGIELKU 15.00
HERBATA 6.00
SOK MALINOWY, MLEKO, CYTRYNA 1.00
SUROWKI&DODATKI

SUROWKI Z MARCHEWKI,

SELERA, CZERWONE] KAPUSTY 8.00
BURACZKI 8.00
KAPUSTA ZASMAZANA 8.00
MIZERIA ZE SMIETANKA 10.00
ZESTAW SUROWEK 12.00
OPIEKANE CWIARTKI ZIEMNIAKOW 9.00
FRYTKI, ZIEMMIAKI, RYZ 9.00
KLUSKI SLASKIE 10.00
KETCHUP, MUSZTARDA, 2.00

CHRZAN, PIECZYWO

NAPOJE ZIMNE

PEPSI- COLA 7.00

7UP 7.00

MESTEA 7.00

WODA MINERALNA 6.00

SOK POMARANCZOWY 8.00

NAPO] OWOCOWY 8.00

DES RN

A B 17.00
::G.JIE'F IEE':I%LI:.HJEF.;{:G}DM.ETM SOSEM 15,00
TRUSKAWEDWYM | BITA SMIETANA)

KAWOWA PAS|A 18.00

(LoD WARMILIOMWE, ESPRESSO, BITA SMIETARA)

NA UPRZEDNIE ZAMOWIENIE

RESTAURAC]A PRZYGOTOWU|E
NMASZE POPISOWE DANIE

PLONACY UDZIEC WIEPRZOWY



